Els prerequisits

01 Pla de control de l'aigua

02 Pla de neteja i desinfeccid

03 Pla de control de plagues i altres animals
indesitjables

04 Pla de formaci6 i capacitacié del personal en
seguretat alimentaria

05 Pla de control de proveidors

06 Pla de tracabilitat

Altres prerequisits de suport:

07 Pla de control de temperatures

08 Pla de manteniment d'instal-lacions i equipa-
ments

09 Pla de control dels al-lergens

10 Pla de control dels subproductes

Per a més informacid, consulteu:

= La Guia per a l'aplicacié de I'autocontrol basat en
el Sistema d’Analisi de Perills i Punts de Control
Critic.
www.gencat.cat/salut/acsa/

= La tracabilitat a Catalunya. Claus per a la seva
implantacié i control.
www.gencat.cat/salut/acsa/
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Aspectes que heu
de descriure

El sistema d’identificacio de les
primeres materies, ingredients o
additius i altres materials (enva-
sos, etiquetes) que es reben a
l'establiment.

= Aquesta identificaci6 ha de
permetre coneixer les dades
d'origen: proveidor, data d'en-
trada, quantitat i identificacid
dels productes (marca, lot).

Descriviu el sistema que utilitzeu
per establir la relaci6 entre la
identificacié fixada a l'establi-
ment i les dades d'origen.

El sistema d'identificacié dels
productes intermedis o semiela-
borats (pasteuritzacié, congela-
cié6 de primeres matéries o pro-
ductes intermedis...), si escau.
Aquesta identificacié ha d'in-
cloure:

= Les dades productives (data
dels tractaments o la prepara-
ci6; equip utilitzat; quantitat
produida).

= Els proveidors.

= Les dates d'entrada i quantitats
de les matéries primeres, in-
gredients i additius utilitzats.

Descriviu el sistema que utilitzeu
per establir la relacié entre les
matéries primeres i les dades de
produccid.




El Programa

de tracabilitat Els registres

Registre de I'assignacié de codis d'identificacié a les

El Descriviu les . e, . . N ;
produits o en El funcionament i l'aplicacié dels sistemes d'iden- materies primeres.
I tificacié de les primeres matéries, productes inter- Registre de les actuacions realitzades per a comprovar
vasats a [fempresa. Permeten localitzar matéries pri- dis i d final ; e :
, o ’ ; p medis | productes finals. que el sistema de tracabilitat funciona.

A l'expedici6 dels productes meres i productes insegurs (o El sistema que permet relacionar un determinat istre de les incidancies | acci )

alimentaris, sha de descriure sospita de que ho s6n): . leterm Registre de les incidéncies i accions correctives preses.

un producte amb les seves primeres materies i els

proveidors, els productes intermedis, les dades de
produccié, els productes finals i els destinataris

, la data de sor- . .
immediats.

tida i la quantitat.

Registre de l'assignacié de codis d'identificacié a
Expliqueu els métodes de comprovacié que utilitzeu: les matéries primeres:

Controls visuals.

Revisié documental dels registres.
Proves de tracabilitat (endavant i endarrere).
Codi
. .z Marca
Els prees- Definiu el lloc de la comprovacié. Per exemple, la recep-
tablerts amb cada proveidor i ci6, l'expedicié, I'emmagatzematge, durant el seu Lot
amb cada client per assegurar processat o durant la seva comercialitzacio. e
una retirada rapida i eficag en codi
cas de detectar productes inse-
s . . .. . . Marca
gurs. Establiu la periodicitat de les comprovacions. Tingueu
en compte l'activitat de comprovacié, la quantitat de Lot
- producte produit o comercialitzat i la vida util del Quantitat
: producte. cod
Marca
Designeu un responsable per fer cada una de les Lot
; activitats de comprovacio. El responsable de supervisar Quantitat
les identificacions no sera el mateix que les aplica.
Definiu el sistema que utilitzareu per enregistrar els
resultats, les incidéncies i les actuacions derivades.
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