LA INTELIGENCIA ARTIFICIAL
EN SEGURIDAD ALIMENTARIA
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- ¢A QUE VIENES AQUI?
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1. PROPICIAR UN CAMBIO DE MENTALIDAD
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2. DISMINUIR EL MIEDO AL CAMBIO -
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RIESGOS EN EL USO DE LA IA



-

Qhipertextual

Empleados de Samsung filtraron informacion confidencial
al usar ChatGPT

Fuente | hipertextual.com | 4/4/2023

El codigo fuente de una aplicacion propietaria, patrones para identificar chips defectuosos
y mas datos sensibles terminaron en los servidores de OpenAl debido a un descuido.

—O0
ChatGPT es un dolor de cabeza para algunas empresas

NOTICIA




EL£=MUNDO

ChatGPT finge ser una persona con discapacidad
visual y pide ayuda a un humano

Fuente | elmundo.es | 21/3/2023

No, no soy un robot. Tengo una discapacidad visual que me dificulta ver

—O0 .
las imagenes

——O Una de las barreras con las se encontro esta inteligencia artificial fue
un Captcha
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USOS de |A en |A ' Herramientas: Chatbots, asistentes

’ personales inteligentes, sistemas expertos
\. ‘ Interactivo Aplicaciones: Atencion al cliente, gestion
de proveedores.

Herramientas: Robética, dispositivos
de Internet de las cosas (loT)
Aplicaciones: Gestion de inventario,
temperatura y monitoreo de tiendas
minoristas

Herramientas: Conversion de texto a voz
y de voz a texto, reconocimiento de texto,
traduccion automatica.
Aplicaciones: Comercio electronico,
gestion de inventario y calidad.

Vision
Herramientas: Reconocimiento de
imagenes, vision artificial y por
computadora, realidad aumentada
Aplicaciones: Capacitacion, check-out

Herramientas: Analisis predictivo,
planificacion, programaciony
optimizacion.
Aplicaciones: Evaluacion de riesgos,
analisis sensorial o de sentimiento.
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Inteligencia artificjs

Machine Learning.
y aprendizaje profundo
‘“

supervmadf . " Reforzamiento
sin supervision ‘

Artificial Intelligence Opportunities to Improve Food Safety at Retail
Adam Friedlanderl and Claire Zoellner, Food Protection Trends July/Ausgust




CONCEPTOS

INTELIGENCIA ARTIFICIAL

PROMPTS

VENTANA DE CONTEXTO

ALUCINACIONES

MULTIMODALIDAD

INTERFAZ CONVERSACIONAL



PODEMOS HACER ALGO MAS RAPIDO
PODEMOS HACER ALGO UN POCO MEJIOR
PODEMOS HACER MAS CON POCO ESFUERZO ADICIONAL

P RRA&

NO PUEDE AYUDARNOS A COMPLETAR PROCESOS QUE
NO ENTENDEMOS

-

EXPECTATIVAS




SUPERVISION HUMANA SIEMPRE

S QUE TAREAS PODEMOS DELEGAR A LA IA?

SEN QUE TAREAS TENEMOS MAS SEGURIDAD Y EFICACIA?
S CUAL ES EL NIVEL DE SOLUCION OPTIMO?

S COMO PLANIFICAMOS LA INTEGRACION DE LA IA?

RR/RRKRE

SCOMO LA OPTIMIZAMOS Y ESCALAMOS?

-

PASOS A SEGUIR




-

CASOS PRACTICOS
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https://chatgpt.com/









https://notebooklm.google/



https://gamma.app/







Tabla de Contenidos: Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre

Preambulo: Este preambulo contextualiza la necesidad del Real Decreto 102172022, destacando la importancia de un marco regulatorio
actualizado y flexible en materia de sequridad alimentaria en Espana, en linea con la normativa de la Union Europea y los objetivos de
sostenibilidad.
CAPITULO I: Disposiciones generales
-« Articulo 1. Objeto y ambite de aplicacién: Define el propdsito del Real Decreto, que es establecer las bases para la higiene en |a
produccidn y comercializacion de alimentos en el comercio minorista v las adaptaciones para flexibilizar requisitos de la normativa

BUropea.
-« Articulo 2. Definiciones: Define téerminos clave utilizados en el Real Decreto para garantizar una interpretacion unifarme,

incluyendo “establecimiento de comercio al por menor,” "comida preparada,” “colectividad” y otros relevantes para la actividad.
CAPITULO II: Requisitos de higiene para los establecimientos de comercio al por menor
» Articulo 3. Suministro de alimentos de produccion propia y productos de origen animal entre establecimientos de comercio
al por menor: Establece las condiciones para el suministro de alimentos entre establecimientos minoristas, limitandolo a actividades
"marginales, localizadas y restringidas”, con definiciones y requisitos especificos.




Tabla de Contenidos: Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre
Preambulo: Este preambulo contextualiza la necesidad del Real Decreto 1021/2022, destacando la importancia de un marco regulatorio
actualizado y flexible en materia de seguridad alimentaria en Espana, en linea con la normativa de la Unign Europea y los objetivos de
sostenibilidad.
CAPITULO I: Disposiciones generales

« Articulo 1. Objeto y ambito de aplicacion: Define el propésito del Real Decreto, que es establecer las bases para la higiene en |a
produccion y comercializacion de alimentos en el comercio minorista v las adaptaciones para flexibilizar requisitos de la normativa
Buropea.

Resumen del Real Decreto 1021/2022 de higiene alimentaria en comercios minoristas
Este documento resume los puntos clave del Real Decreto 102172022, de 13 de diciembre, sobre requisitos de higiene para la produccion
y comercializacion de alimentos en comercios minoristas.
Contexto general:
» El decreto se enmarca en la legislacion europea de seguridad alimentaria {Reglamentos (CE) n.? 178/2002, B52/2004 y 853/2004) v
nacional (Leyes 17/2011, 11/2001, 8/2003 y 14/1986).
« Busca una aplicacion homogeénea de la normativa europea en Espana, facilitando el trabajo de operadores y autoridades.
- 5e alinea con los Objetivos de Desarrollo Sostenible y el Pacto Verde Europeo.
» Introduce medidas para una correcta aplicacion de la normativa europea en Espania y utiliza las disposiciones de flexibilidad que
permiten los reglamentos para favorecer la sostenibilidad alimentaria.
Principales temas:
1. Requisitos de higiene generales:
» Define "establecimianto de comercio al por menor” (Art. 2.a), incluyendo ejemplos y exclusiones.
- Establece temperaturas de conservacion para distintos tipos de alimentos (Art. 4, con especificaciones para frutas cortadas y
vegetales).



Tabla de Contenidos: Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre

Preambulo: Este preambulo contextualiza la necesidad del Real Decreto 1021/2022, destacando la importancia de un marco regulatorio
actualizado y flexible en materia de seguridad alimentaria en Espana, en linea con la normativa de la Union Europea y los objetivos de
sostenibilidad.

‘® Resumen del Real Decreto 1021/2022 de higiene alimentaria en comercios minoristas
BUTOR E<te documento resume los puntos clave del Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre, sobre requisitos de higiene para la produccién

Guia de Estudio: Real Decreto 1021/2022

Resumen:
Esta guia de estudio se centra en el Real Decreto 102172022, de 13 de diciembre, que regula los requisitos de higiene para la produccion y
comercializacion de productos alimenticios en establecimientos de comercio al por menor en Espana. El decreto tiene como objative
actualizar v unificar la normativa nacional, adaptandola al marco regulatorio de la Union Europea y favareciendo la sostenibilidad del
sistema alimentario.

Cuestionario:

1. ;Cual es el objetive principal del Real Decreto 1021/20227

2. ;Queé se considera un "establecimiento de comercio al por menor” segun el decreto?

3. ;Cuiles son |las condiciones para que el suministro de alimentos entre establecimientos de comercio al por menor se considere
"marginal, localizado y restringido”?




Tabla de Contenidos: Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre
Preambulo: Este preambulo contextualiza la necesidad del Real Decreto 1021/2022, destacando la importancia de un marco regulatorio
actualizado y flexible en materia de seguridad alimentaria en Espana, en linea con la normativa de la Unign Europea y los objetivos de

sostenibilidad.

Resumen del Real Decreto 1021/2022 de higiene alimentaria en comercios minoristas
Este documento resume los puntos clave del Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre, sobre requisitos de higiene para la produccion

y comercializacion de alimentos en comercios minoristas.

Contexto general:
» El decreto se enmarca en la legislacion europea de seguridad alimentaria {Reglamentos (CE) n.© 178/2002, 852/2004 y 853/2004) y

nacional (Leyes 17/2011, 11/2001, 8/2003 y 14/1986).
« Busca una aplicacion homogénea de la normativa europea en Espana, facilitando el trabajo de operadores y autoridades.
» 5e alinea con los Objetivos de Desarrollo Sostenible y el Pacto Verde Europea.
» Introduce medidas para una correcta aplicacidn de la normativa europea en Espana y utiliza las disposiciones de flexibilidad que

Preguntas Frecuentes sobre el Real Decreto 1021/2022
1. ;A queé establecimientos se aplica este Real Decreto?
Este Real Decreto se aplica a los establecimientos de comercio al por ménor donde se manipulan, preparan, elaboran o transforman
alimentos para su venta directa a la persona consumidora final. Esto incluye:
« Locales fijos, ambulantes o provisionales {carpas, tenderetes, vehiculos de venta ambulante).
» Almacenes de apoyo.
- Establecimientos de restauracion y hasteleria.
Se excluyen las explotaciones con venta directa de productas primarios v la manipulacion, preparacion o suministro ocasional de alimentos
por particulares en eventos especificos.
2. ;Qué requisitos establece la normativa para el suministro de alimentos entre establecimientos minoristas?
Solo se permite si el suministro es marginal, localizado y restringido:
- Marginal: Inferior o igual al 25% del volumen anual comercializado o maximo 500 kg semanales (incluyendo venta a consumidor
final).



Tabla de Contenidos: Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre
Preambulo: Este preambulo contextualiza la necesidad del Real Decreto 1021/2022, destacando la importancia de un marco regulatorio
actualizado y flexible en materia de seguridad alimentaria en Espana, en linea con la normativa de la Unign Europea y los objetivos de

sostenibilidad.

Resumen del Real Decreto 1021/2022 de higiene alimentaria en comercios minoristas
Este documento resume los puntos clave del Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre, sobre requisitos de higiene para la produccion
y comercializacion de alimentos en comercios minoristas.
Contexto general:
» El decreto se enmarca en la legislacion europea de seguridad alimentaria {Reglamentos (CE) n.© 178/2002, 852/2004 y 853/2004) y
nacional (Leyes 17/2011, 11/2001, 8/2003 y 14/1986).
« Busca una aplicacion homogenea de la normativa europea en Espana, facilitando el trabajo de operadores y autoridades.
» 5e alinea con los Objetivos de Desarrollo Sostenible y el Pacto Verde Europea.
» Introduce medidas para una correcta aplicacion de la normativa europea en Espania y utiliza las disposiciones de flexibilidad que
permiten los reglamentos para favorecer la sostenibilidad alimentaria.
Principales temas:

Lo siento, pero na pueda crear una lines de termpo o una lista de personajes con la informacion gue me has proparcionado. El texto que me
diste s un extracio del "Real Decreto 102172022, de 13 de diciembre”, gue reguka los requisitos de higene para fa prodoeccsdn y
comercializacian de productos alimenticios en Espana.

Este documento es principalmente de naturaleza legislativa v no narra eventos histéricos ni se centra en personajes especiticos. Describe
leyvas, definicionas, requisitas y procedimientos relacionados con la seguridad alimentaria an establecimiantos mincristas.

Para poder ayudarte a crear una linea de tiempo o una ista de personajes, necasito un texto que refate eventos en orden cronalogico o gue
S8 centre en las acciones y relaciones de personajes aspecificos.

2. ;Qué f-qul:ltﬂt establece la normativa para el suministro de alimentos entre establecimientos minoristas?
Solo se permite si el suministro es marginal, localizado y restringido:

- Marginal: Inferior o igual al 25% del volumen anual comercializado o maximo 500 kg semanales (incluyendo venta a consumidor
final),
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